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AKTION GULTIG VOM 25. NOVEMBER - 31. DEZEMBER 2024
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WIENER NORMALKRISTALLZUCKER SPEISESALZ UNJODIERT KARTOFFELMEHL
Sa.=25kg fein | Sa.= 25 kg Sa.=25kg

SalzburgMilch

PREMIUM TOPFEN PIZZASCHINKEN SONNENBLUMENKERNE
Kb. =2kg | 20% ca. 3,8 kg Sa.=25kg
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MOHN HAFERFLOCKEN PREISELBEERKONFITURE
Sa.=25kg Sa.=15kg herb | Ds. = 4,5 kg
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BACKHILFSMITTEL
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APRIKOSEN, HALBE FRUCHT:
e il GESCHALT, GEZUCKERT
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POWIDL PFIRSICHSPALTEN APRIKOSEN-HALFTEN
Kb. = 5kg Kt. =6 Ds. | Ds. =3100ml Kt. =6 Ds. | Ds. =3100ml|
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Himbeeren :
Raspberries | per kg
Lamponi
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BROTGEWURZ HIMBEEREN SCHOKO-DONUT
geschrotet | Sa. =5 kg Kt. = 4 Pkg. | Pkg.=2,5 kg Kt. = 48 Stk.| Stk. = 65g
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KUVERTURE WEISS SCHOGETTEN WEISSE PISTAZIE LEBKUCHEN ALLERLEI
Kt. =26 Tfl. | Tfl. = 200g Kt.=15Tfl.| Tfl. = 100g Kt. = 16 Pkg. | Pkg. = 500g

PAP:

per Pkg. ab

BACKFORMCHEN SPRITZBEUTEL SALZTABLETTEN
weil | diverse GroRen Kt. =12 Pkg. | Pkg. = 100 Stk. | Stk.=2,6 It Sa.=25kg



ART.NR. ARTIKEL Fl?

200008317 BRAUN SCHOKOBELLA 6 KG
Pastose gebrauchsfertige Schokoladencreme, aufschlagfahig und mit Dessertpasten ab- € ,94
schmeckbar, zum Fiillen von Torten, Schnitten, Dauergeback und Pralinen; ebenfalls zum €77t
Uberziehen von Torten und Gebécken geeignet;

200008292 BRAUN SCHOKOBELLA WEISS 6 KG
Gebrauchsfertige, weiRe Schokoladencreme mit Kakaobutter; mit Dessertpasten abschmeck- €6,70
bar; eignet sich hervorragend zum Fiillen von Torten, Schnitten, Desserts etc. sowie zum €744
Uberziehen von Torten und Gebécken;

500008432 NUSSNOUGATCREME RFA MB* 13 KG
Feine Haselnusscreme - zum Fiillen von Krapfen, Croissants und anderen Feinbackwaren. Au- € 5’96
Rerdem zum Abschmecken von Obers-, Butter und Margarinecremen fir Torten, Schnitten, €6,62
Teegeback uvm.

100015406 KRAPFENGOLD 25 KG €263
In unserem speziellen Fertigmehl steckt das Ergebnis jahrzehntelanger Expertise. Das ultima- Y
tive Backerlebnis mit hochster Gebackqualitat und perfekter Verarbeitungssicherheit. !

100008832 KRAPFENMIX K100 MIT El 25 KG €2,37
Fertigmehl zur einfachen und sicheren Herstellung qualitativ hochwertiger Krapfen. €2,96

LESAFFRE AUSTRIA AG - Industriezentrum NO-Sud, Strale 7, Objekt 58 B, A-2355 Wiener Neudorf 74

Tel.: +43/(0)2236/677 988-0, Fax: +43/(0)2236/677 988-550, eMail: office.at@lesaffre.com LESAFFRE
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VEGANUARY - AKTION  #csM

Gultig von 2. Dezember 2024 bis 31. Janner 2025 \'"G“"""”
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10243561 03127 Vegan Cake & Muffin 10 kg Sack VE

10101974 89381 Meister Supra-Hefeteig 25 kg Sack VE

10243371 05123 Pati Whip Vegan 12 x 1 | Box 1 O O/ VE

10244133 16744 Meister VanilleKrem Vegan 10 kg Sack s O VE
auf Listpreis

10261260 05188 Magic Glaze 12 x 1Ltr 12,2 kg Karton VE

10101966 02181 Meister Schokata PO SG 12,5 kg Eimer VE

PROFI.
QUALITAT

MADE IN

AUSTRIA

VON PROFIS FUR PROFIS —
Angebote, die Gusto machen

Aroma
Inldnder

Hefeteig

Rum
Sty L.

€akg

SENNA = ‘¢ SENNA

Back

Art.Nr. - 1212201 - 10kg (4 x 2,5kg)
= Beste Bindung bei Murbteigen
= Backstabiles Aroma

= |deal fUr MUrbteig und Hefeteig

Backaroma Rum
Art.Nr. - 1248305 - 1kg (6 x 1kg)
= ntensiver, voller Inlanderrumgeschmack

Backaroma Vanille

5,25 < kol

SENNA

Schlagcreme

Art.Nr. - 1246210 - 1l (12 x 1l) Tetra Pack
= Hohes Volumen

= Zarter Schmelz

= FUr alle Sahneautomaten geeignet

‘¢ = Gezuckert
Art.Nr. - 1248310 - 1kg (6 x 1kg) 6,79 €/kg = Aus rein pflanzlichen Fetten
SENNA = Feiner Vanillegeschmack vegan

Universal

Art.Nr. - 1214108 - 8kg (16 x 500g)

» Universell einsetzbar

= Gutes Aufschlagvolumen

» Gute FlUssigkeitsaufnahme

= FUr viele Back- und Bratvorgange geeignet
= MitVitamin Aund D

Backaroma Zitrone

Art.Nr. - 1248315 - 1kg (6 x Tkg) 6,29 €/kg !\?

= Frischer Zitronengeschmack vegan

Backaroma Butter-Hefeteig

Art.Nr. - 1248325 - 1kg (6 x 1kg) - ‘\g
= Feiner Buttergeschmack 6,39 €/kg .

Aktionsraum:
www.senna.at

01.12 - 31.12.2024
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JETZT IN AKTION!

ZEPT auf der

ndchsten Seite!

Aktions-
UVP/kg*

4117366 Zimtfolle (H) Bag 10 kg

Fein abgestimmte Mischung zur rationellen Herstellung einer aromatischen Zimt-
fullung mit guter Streichfahigkeit und sehr guten Backeigenschaften.

4117397 Mandelfulle Bag 10 kg

FOllung aus fein geriebenen, weiBen Mandeln. Ideal zum FUllen von Hefeteig-,
Blatterteig- und Plunderteig-Gebd&cken und zur Herstellung von Mandelmakronen.
Fruchtanteil: 50%

...............................................................................

4116644 KokosfUlle CL Bag 10 kg

Feine KokosfUlle aus hochwertigen Kokosflocken fUr saftig-reichhaltige Backwaren.
Fruchtanteil: 50%

4100885 Argenta Soft Karton 20 kg

Pflanzliche Margarine mit mindestens 80% pflanzlichem Fett, fUr Teige und Cremes.
Sorgt fur ein héheres Volumen und zart-frische Endprodukfe mit einem angeneh-
men Butteraroma.

4006522 Tegral Dolcinote 100 CL Bag 15 kg

Clean-Label Mix fUr die Herstellung von traditionellem, italienischem Hefegebdck
wie Panettone, Colomba und Pandoro. Eignet sich zudem hervorragend als Basis fur
Cornetti, Brioche und Panfrutti.

*Bitte beachten Sie: Auf den Aktionspreis ist keine weitere NARA mehr méglich.

Puratos Austria GmbH - Maria-Theresia-StraBe 41 - 4600 Wels - Austria
T+437242 418 48 0 - F +43 7242 418 48 4 - E office_austria@puratos.com W www.puratos.at

€423 € 3,81

...............................

oUratos

Food Innovation for Good



Schoko-Zimtschnecke

REZEPTUR TEIG HERSTELLUNG

HTM Universal NG 10,000 kg  Mischzeit langsam, ca. 5 Minuten

Hefe 0,300kg  Mischzeit schnell, ca. 6 Minuten

Backmargarine pflanzen-basiert 0,700kg  Teigtemperatur, ca. 28 °C

Wasser, ca. 3,600kg Teigruhe, ca. 10 Minuten

Gesamt 14,600 kg Teigeinwaage, ca. 2,100 kg
Gare, ca. % Gare
Backzeit, ca. 25-30 Minuten
Backtemperatur, ca. 180 °C fallend

je nach Ofen bei offenem Zug

REZEPTUR ZIMTFULLE

Zimtfille 1,000 kg
Wasser 0,300 kg
Gesamt 1,300 kg

Nach dem Kneten den Teig abwiegen (ca. 2,100 kg)
und rund 10-15 Minuten rasten lassen. Nach der Teig-
ruhe im Froster den Teig auf 40 cm Breite und 4 mm
Starke ausrollen.

Die ZimtfUllung anrGhren (ca. 0,550 kg ZimtfUlle pro
Teigfleck mit 2,100 kg), aufstreichen, Belcolade Noir
C309/X:C Chunks aufstreuen und von der Langsseite
her aufrollen. In 3,5 cm breite Schnecken einteilen
und schneiden. 2 Alu-Bleche mit hohem Rand (60

x 20 cm) fetten. Je Blech 2 x 7 StUcke auflegen und
auf Gare stellen. Bei % Gare mit Sunset Glaze bestrei-
chen/besprihen und backen.

AuskUhlen lassen und nach Wunsch mit Belcolade
CT Noir C501/J, sowie gehackten HaselnUssen aus-
fertigen.

Tipp: Zum Schneiden der Zimtschnecken am besten
Zahnseide verwenden, damit bekommt man eine
sehr schéne Schnittfldche.

PFLANZEN-
BASIERT

4019914 HTM Universal NG Bag 25 kg

4117366 Zimtfulle Bag 10 kg

4007588 Belcolade Noir C309/X:C Chunks Bag 15 kg
4405719 Sunset Glaze EC Carton 12x11

4006947 Belcolade CT Noir C501/J Drops 2x5 kg
oder 4006948 Belcolade CT Noir C501/J Drops 15 kg

Puratos Austria GmbH - Maria-Theresia-StraBe 41 - 4600 Wels - Austria |

T+43 7242 418 48 0 - F +43 7242 418 48 4 - E office_austria@puratos.com W www.puratos.at Food Innovation for Good



Saisonoffert Krapfenmarmelade 2023/2024
Aktionszeitraum: 01.11.2024 - 08.03.2025

AEGRO

HandelsgmbH
Kapfensteinergasse 3
8160 Weiz

Tel: 03172/34 52

Nettopreis MwsSt.
2485310 | 1/1Kb | Uwe Marillenkonfitiire Bicker Spezial 13,5 kg per kg €2,98 10
45% Frucht, cremig gerihrt; ab 5 Kb per kg €2,94 10
ab 10 Kb per kg €2,88 10
ab 25 Kb per kg €2,82 10
2485510 | 1/1Kb | Uwe Marillenkonfitiire Bicker Spezial 32 kg €2,74 10
45% Frucht, cremig geriihrt; ab 10 Kb per kg €2,68 10
ab 18 Kb per kg €2,62 10
Artikel-Nr. EH Bezeichnung %u o 61“ Nettopreis MwsSt.
2485700 1/1Kb | Darbo Krapfenfiille 32 kg per kg €2,38 10
35% Frucht, cremig gerihrt; ab 10 Kb per kg €2,31 10
ab 18 Kb per kg €2,28 10

Preise: excl. MwSt. und freibleibend

KRAPFENFETTAKTION
Qualitatsprodukte aus Osterreich

PROFI|
QUALITAT

MADE IN
AUSTRIA
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Fritter
ArtNr. 1221302 - 10kg (4 x 2,5kg)
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SENNA
Fritter RSPO SG

ArtNr. - 1221204 - 10k (4 x2 Skg)

S. Fritter ZERO Tropical

SENNA

Fritter ZERO TROPICAL
Art.Nr. - 1221205 - 10kg

] palmfre
= Mit hochwertigem Sonnenblumend

?

Aktionsraum:
01.09 - 05.03.2025

www.senna.at
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