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AKTION GULTIGVOM 02. SEPTEMBER - 28. SEPTEMBER 2024
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POWIDL PFIRSICHSPALTEN AMARENAKIRSCHEN
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MOCCA BOHNEN GLASURLINSEN HIMBEEREN
Kt.=6Bx. | Bx.=1kg Kt. = 5 kg | dunkel Kt. = 4 Pkg. | Pkg.=2,5kg

STAR

per Pkg. ab
APFELTASCHE : RICOLA DIVERSE SORTEN BACKFORMCHEN DIVERSE GROSSEN
Kt. = 54 Stk. | Stk. = 100g Kt. = 18 Pkg.| Pkg. =75g  35x19mm | 45x25mm | 55x25mm | 65x20mm
NEU IM
SORTIMENT

BUTTER-CROISSANT DOONY’S MINI DONUT FRUITY BITES
Kt. = 80 Stk. | Stk. = 55g Kt. = 90 Stk.|Stk. = 22g



ART.NR. ARTIKEL AKTION
PREIS / KG
100009029 STRIEZELGOLD 25 KG
Spezial-Backcreme fiir die Herstellung von Striezeln und anderen Hefefeinbackwaren. Enthalt €4,80
alle Teigkomponenten auRer Mehl, Hefe und Wasser, dadurch entfallen zahlreiche Wiege- €5;65
vorgange.

100014949 SOFT'N FRESH HEFETEIG 15 KG
Backmittel fiir siiRe Hefeteiggebicke wie Striezel, Kipferl, Studel, uvm. Ermoéglicht einen €5,08
hohen Grad an Individualitat; Zur Erreichung von besonderer Krumenweichheit. €5;98
Dosierung: 1-2% bezogen auf Mehl

100008708 HOAMAT! DINKEL-HEFEFEIN 25 KG
Der Dinkel-Hefefein ist eine spezielle Trockenmischung fiir alle Arten von Hefefeinteigen. €291
Eine Vielzahl von Anwendungen ist moglich, alle Gebacke zeichnen sich durch ein €342
besonderes Aroma, eine feine, saftige Krume und lange Frischhaltung aus.

200008274 HAGELZUCKER 25 KG
Hagelzucker ist fiir verschiedenste Anwendungen in der Backerei geeignet. Er zeichnet sich € 2,05
besonders durch seine feste Konsistenz mit wenig Abrieb aus. Staubfreie Spezialqualitat €241
garantiert absolute Hitzebestandigkeit! GroRe: 2 - 4 mm

Q BITTE BESTELLEN SIE UNTER 03172 / 3452-21 ODER WENDEN SIE SICH AN IHREN FACHBERATER.

LESAFFRE AUSTRIA AG - Industriezentrum NO-Siid, StraRe 7, Objekt 58 B, A-2355 Wiener Neudorf
Tel.: +43/(0)2236/677 988-0, Fax: +43/(0)2236/677 988-550, eMail: office.at@lesaffre.com



GROSSE SIEDEAKTIONI

Gultig von 02. bis 27. September 2024

FAX 0463 265 1000 19
info.austria@csmingredients.com

Name: Kundennummer:
Adresse:
Lieferung durch:
Siedefette
10101875 Meister Goldbiskin Super PO SG 20 kg Karton VE
10183295 Meister Goldbiskin Next PO SG 20 kg Karton 4+ 1 VE
10241974 Meister Goldbiskin palmfrei 20 kg Karton GRATIS VE
Siedegebacke 5
10242933 Meister Dinkeliner 25 kg Sack VE E
10260064 Backtivat Hefeteig Spezial (palmfrei) 10 kg Karton VE g
10106086 Backtivat Krapfen-Creme PO SG 20 kg Karton 5 + 1 VE :%
10106060 Meister Butter-Berliner Spezial PO SG 20 kg Karton GRATIS VE §
10057763 Codineige 5 kg Sack VE %
Siedegebacke / Fillungen %
10176601 Meister Goldkrapfen Super PO MB 25 kg Sack 7 + 1 VE %
i " . 4
10216305 Meister Nugafiill PO SG 6 kg Eimer GRATIS VE %

Der Bezug der Produkte ist wie immer auch Uber unsere GroRhandelspartner moglich.

*Gultig bei Bezug zum Listpreis im Zeitraum von 02 bis 27. September 2024.

CSM Ingredients Austria GmbH
Schleppe Platz 8 | 9020 Klagenfurt

Tel. 0463 41403 0 | info.austria@csmingredients.com

0 @ 3 | www.csmingredients.com

INGREDIENTS




Aktion
AUGIIRT R~ 1
September;24

gultig von 01.08. - 30.09.2024

Aktions- Aktions-
JETZT IN AKTION! ; 4
UVP/kg UVP/kg
4117511 €274 4116901 €288
Krapfen-HTM Bag 30 kg €1,79 SUBer Schnee Bag 10 kg €2,59
100% Krapfenmischung mit hoher Aufarbei-
tungstoleranz und optimalem Pfannentrieb §/2’8T
......................................................... 4116902 €249
SUBer Schnee Bag 25 kg
4116871 5,340’ Feuchtigkeitsbestdndiger und frost- sowie
N e taustabiler Dekorzucker mit guten Siebeigen-
Ifgogé)ifor;)fz;msglfé fBU(?%c?xsir:c%e Jeit- % 2,59 schqf’rep und hoher Haftfahigkeit - temperatur-
ersparnis, sowie einfache und saubere stabil bis 35°C
Herstellung - Elistbersits NGB i 60000 00555010.51081518+3 915185516 84516 5155691845481 51818 818581518184018-81 81581818813
......................................................... 6103442
4116869 €298 Krapfen Frittier W-Kr.P €497
Krapfen HTM mit Ei palmfrei Bag 30 kg €2,65 RSPO-MB CAR 10 kg €3,90
Fertigmischung fUr palmfreie Krapfen und Frittierfett - ideal zur Herstellung von Krapfen
andere Siedegebdcke mit Ei
4116619 £270
Kaiser-Krapfen Bag 20 kg €1,59

100% Krapfenmischung speziell fUr perfekte
Butterkrapfen mit maximaler Randstabilitét

* Bifte beachten Sie: Auf den Akfionspreis ist keine
weitere NARA mehr moglich.

Puratos Austria GmbH - Maria-Theresia-StraBe 41 - 4600 Wels - Austria

pUratos

T+43 7242 418 48 0 - F +43 7242 418 48 4 - E office_austria@puratos.com W www.puratos.at Food Innovation for Good



Schwarzwalder-Kirsch-Krapfen

mit 4116619 Kaiser-Krapfen Bag 20 kg

SCHOKO-OBERS (fUr ca. 30 Krapfer )

GRUNDREZEPTUR
Kaiser-Krapfen 10,000 kg  Schlagobers 1,000 kg
Butter 0,200 kg  Wasser kalt 0,250 kg
Hefe 0,700 kg  Mix Mousse Baviere Schokolade 0,250 kg
Vollei 2,650 kg Gesamt 1,500 kg
Wasser, ca. 2,000 kg
Gesamt 16,250 kg HERSTELLUNG & AUFBAU
Schlagobers aufschlagen, Mix Mousse Baviere

HERSTELLUNG Schokolade mit Wasser anrUhren und unter das

) ) ) geschlagene Obers ziehen.
Mischzeit langsam, ca. 4 Minuten
Mischzeit schnell, ca. 7 Minuten . . .

. Die ausgekUhlten Krapfen mit Carat Decorcrem
Teigtemperatur, ca. 28°C . . : .

- - Dark 520 glasieren und mit Belcolade Noir Selection
Teigruhe, ca. 5 Minuten . ) )

— Shavings bestreuen. Die Krapfen durchschneiden,
Teigeinwaage, ca. 0,045 kg . . .

- - einen Ring Schoko-Obers aufdressieren (ca. 45 g
Backzeit, ca. 6 Minuten ) o )
Schoko-Obers je Krapfen) und in die Mitte

Backtemperatur, ca. 170°C

Nach der Teigruhe Pressen abwiegen und rundwirk-
en. Nach ca. 10 Minuten Pressenruhe die Krapfen
aufarbeiten. Die anschlieBende Gare erfolgt bei
ca. 30 °C und 75 % Luftfeuchtigkeit.
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Art.Nr. -1222201 - 201

» Grofe Leistungsstarke dank 50%
High-Oleic-Sonnenblumendl

= Hochste Hitzestabilitat

= Besonders lange haltbar

= Absolut geruchs- und

geschmacksneutral ‘¢

MILLA

Plunderplatte

Art.Nr. - 1213408 -10kg (5 x 2kg)

= Lange Frischhaltung des Gebacks
= Rationell zu verarbeiten

= Zarter Geschmack

Aktionsraum: 01.09 - 30.09.2024

VON PROFIS FUR PROFIS

Qualitatsprodukte aus Osterreich

Art.Nr. - 1213201 - 10kg (4 x 2,5kg)

» |[deale Geschmeidigkeit

= Sehr gute Maschinengangigkeit
= Optimale Garstabilitat

Topfil Finest Cherry Pieces 70% (ca. 25 g je Krapfen)

(éu ratos

Food Innovation for Good

einflllen.

4112580 MMB Schokolade (H) Carton 5 x 1 kg
4100256 Carat Decorcrem Dark 520 Bucket 4 kg
4101950 Belcolade Noir Selection SP-1 Shavings
4015908 Topfil Finest Cherry Pieces 70% Bucket 4,5 kg
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Back Schlagcreme

Art.Nr. -1246210 - 11 (12 x 1) Tetra Pack

= Hohes Volumen

= Zarter Schmelz

= FUr alle Sahnautomaten geeignet
= Gezuckert

= Aus rein pflanzlichen Fetten

Art.Nr. - 1212201 - 10kg (4 x 2,5kg)

= Beste Bindung bei Murbteigen
= Backstabiles Aroma

= [deal fur MUrbteig und Hefeteig
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00 OO www.senna.at




